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S P Ä T B U R G U N D E R  

S P Ä T L E S E  T R O C K E N   

 R E B S OR T E Spätburgunder 

Q U A L I T Ä T S ST U F E  Qualitätswein 

G E S C H M A C K  Trocken 

I N H A L T   0,75 l 

V E R S C H L U S S  Naturkork 

A R T I K E L  N R .  26/2922 

H E R K U N F T  Geisenheim und Winkel 

B O D E N A R T  

Leichter und sandiger-kiesiger Lehm über Quarzit, 

schwerer Lehm 

W E I N B E R G  

Parzellen in den Lagen Dachsberg, Kilzberg, 

Mönchspfad und Kläuserweg, mit einem Rebalter

zwischen 8 und 30 Jahren bringen die Trauben für 

diesen Wein. Eine starke Reduzierung des Ertrags sorgt 

für höchstmögliche Konzentration und Reife der 

Trauben. 

V I N I F I K A T I O N  

Nach der Lese werden die Trauben schonend und mit 

Sorgfalt von Ihrem Stielgerüst getrennt. Während der 

anschließenden traditionellen und offenen 

Maischegärung sollen nur die „feineren“ Phenole in den 

Wein gelangen. Nach ca. zwei Wochen auf der Maische 

wird der junge Wein abgepresst und zur natürlichen 

Klärung für weitere Tage im Keller gelagert. Der klare 

Wein wird dann für den biologischen Säureabbau und 

zur Harmonisierung bis zur nächsten Ernte in Barriques 

unterschiedlichen Alters ausgebaut. 

W E I N B E S C HR E I BU N G  

Intensiv duftender und mineralischer Spätburgunder. 

Feinheit und Konzentration sind kein Widerspruch!  

T R I N K R E I F E  2022 – 2045 

E N T H Ä L T  S U L F I TE    Ja 

A L K O H O L G E H A L T   13,5 %vol. 

T R I N K T E M P E R AT UR   17 °C 

T R I N K E M P F E H L U N G 

Wild oder kräftiges Geflügel   

 

100% Eigenproduktion | Authentische Charakterweine 

sorgfältige Pflege der Reben | Ernte von Hand | Naturnaher Ausbau der Weine 

W
E

IN
E

X
P

E
R

T
IS

E
 


