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K A B I N E T T  F E I N H E R B  

 R E B S O R T E  Riesling 

Q U A L I T Ä T S S T U F E  Kabinett 

G E S C H M A C K  Feinherb 

I N H A L T   0,75 l 

V E R S C H L U S S    Schraubverschluss 

A R T I K E L  N R .  8/0823 

H E R K U N F T  Johannisberger Goldatzel 

B O D E N A R T  

Dünne Lehmschicht über Quarzit und Tonschiefer 

W E I N B E R G  

Dominiert von den höchsten Parzellen der Lage Goldatzel, 

die durch spätere Reife und skelettreicheren Boden mit 

weniger Lehm leichte und finessenreiche Weine 

hervorbringen.  

V I N I F I K A T I O N  

Bewährtes Handwerk, Begeisterung und Sensibilität 

formen unsere Weine im Keller. Nach der schonenden 

Pressung vergärt der Kabinett in Edelstahltanks. Auf der 

Vollhefe ausgebaut bewahren wir Rasse und Mineralität. 

W E I N B E S C H R E I B U N G  

In der Nase Apfel, Quitte und Kräuter. Am Gaumen mit 

lebhafter, erfrischender Säure. Ein strahlender Kabinett 

und Prototyp eines lebendigen und eleganten Kabinettstils.  

T R I N K R E I F E  2023 – 2045 

E N T H Ä L T  S U L F I T E  Ja 

A L K O H O L G E H A L T  10,5 %vol. 

T R I N K T E M P E R A T U R  8 - 12 °C 

T R I N K E M P F E H L U N G  

Asiatische Küche, Schärfe, frisches, knackiges und gerne 

auch exotisches Gemüse, pikant gegrillt. 

 

Authentische Charakterweine | Herkunftsgeprägt & Naturnah 

Handwerklicher Ausbau | 100% Eigenproduktion | Ernte von Hand 
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