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 R E B S O R T E   Riesling 

Q U A L I T Ä T S S T U F E   Kabinett 

G E S C H M A C K   Fruchtig 

I N H A L T   0,75 l 

V E R S C H L U S S    Schraubverschluss 

A R T I K E L  N R .  9/0923 

H E R K U N F T  Johannisberger Hölle 

B O D E N A R T  

Eine dünne Schicht aus sandigem Lehm und Kies über 

Quarzitgeröll und Schiefer.  

W E I N B E R G  

Durch die Leichtigkeit des Bodens verbreitet sich die 

Wärme im Sommer flächendeckend und schnell. Die frühe 

und hohe Reife der Lage macht die Lese diese Weines 

gerne zu einem Nervenkitzel: Reife ohne Überreife ist das 

Ziel.  

V I N I F I K A T I O N  

Bewährtes Handwerk, Begeisterung und Sensibilität 

formen unsere Weine im Keller. Nach der schonenden 

Pressung vergärt der Most im Edelstahltank. Bis zur 

Abfüllung im Frühjahr ruht er auf seiner Hefe.  

W E I N B E S C H R E I B U N G  

Reife und rotbeeriger Duft, dann Kräuter, schließlich 

Feuerstein. Sehr mineralisch! Ein straffer Bau mit saftiger 

Säure. Feine, zurückhaltende Süße, salzig im Abgang.  

T R I N K R E I F E  2023 – 2043 

E N T H Ä L T  S U L F I T E   Ja 

A L K O H O L G E H A L T   10,0 %vol. 

T R I N K T E M P E R A T U R  8 - 12 °C 

T R I N K E M P F E H L U N G  

Pasta mit Feigensauce,  gegrillter Schweinebauch, 

geräucherter Lachs, Weichkäse 

 

Authentische Charakterweine | Herkunftsgeprägt & Naturnah 

Handwerklicher Ausbau | 100% Eigenproduktion | Ernte von Hand 
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