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J O H A N N I S B E R G E R  
H Ö L L E   
S P Ä T L E S E  F E I N H E R B  

 R E B S O R T E  Riesling 

Q U A L I T Ä T S S T U F E  Spätlese 

G E S C H M A C K  Feinherb 

I N H A L T   0,75 l 

V E R S C H L U S S  Schraubverschluss 

A R T I K E L  N R .  12/1223 

H E R K U N F T  Johannisberger Hölle 

B O D E N A R T  

Steinig, kiesiger teil rötlicher Lehm über Quarzitfels und 

Geröll  

W E I N B E R G  

„Auf der Hölle“ – unser Filetstück in dieser Lage, die alles 

mit sich bringt, was eine Top-Lage auszeichnet. Der absolut 

nach Süden geneigte, verhältnismäßig hoch liegende Hang 

schafft perfekte Bedingungen und bringt in jedem Jahr 

hochreife und aromatische Trauben. 

V I N I F I K A T I O N  

Bewährtes Handwerk, Begeisterung und Sensibilität 

formen unsere Weine im Keller. Nach einer schonenden 

Pressung vergärt dieser Most im Edelstahltank. So erhalten 

und unterstreichen wir Frische, Mineralität und Präzision.   

W E I N B E S C H R E I B U N G  

Präzise und nachhaltig! Dieser elegante, angenehm 

konzentrierte Riesling mündet in einem leichten Säurekick. 

Erinnert an Passionsfrucht, Ananas und reifen Apfel.  

T R I N K R E I F E  2023 – 2045 

E N T H Ä L T  S U L F I T E  Ja 

A L K O H O L G E H A L T  12,0 %vol. 

T R I N K T E M P E R A T U R  8 - 12 °C 

T R I N K E M P F E H L U N G  

Idealer Allrounder! Herzhaftes, mit Reife vor allem zu 

kraftvollen Gerichten und dunklem Fleisch.   

 

Authentische Charakterweine | Herkunftsgeprägt & Naturnah 

Handwerklicher Ausbau | 100% Eigenproduktion | Ernte von Hand 
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