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R E B S O R T E   Riesling 

Q U A L I T Ä T S S T U F E   Landwein 

G E S C H M A C K   Trocken 

I N H A L T    0,75 l 

V E R S C H L U S S   Kork 

A R T I K E L  N R .   13/1323 

H E R K U N F T  Johannisberger Goldatzel 

G E S C H I C H T E  

Der Riesling steht im Rheingau für eine Jahrhunderte lange 

Tradition. Wir leben und lieben dieses gewachsene 

Selbstverständnis, sowie daraus entstehenden Weine. 

Jedoch „Fantasie ist wichtiger als Wissen, denn Wissen ist 

begrenzt“ (Albert Einstein). Als „neugierige Elster“ 

erscheinen daher Weine, die uns Fragen beantworten, 

sowie das gewohnte Tun auf den Prüfstand stellen sollen. 

V I N I F I K A T I O N  

Nach der Ernte wurden die Beeren händisch vom 

Stielgerüst gezupft, sodass die Schale intakt bleiben und 

kein Saft austreten konnte. Die Einzelbeeren wurden zur 

Vergärung dann als Ganzes in einen Tank gelegt – 

Intrazelluläre Gärung, und erst nach Gärende sanft 

gepresst. Der weitere Ausbau erfolgte für ein Jahr auf der 

Feinhefe und ohne Schwefel.  

W E I N B E S C H R E I B U N G  

Wild und puristisch, mit ausgeprägter Phenolik und 

Salzigkeit. Der Charakter ist schwer greifbar und wechselt 

minütlich sein Gesicht. Im Vordergrund stehen oxidierter 

Apfel und Gewürze. Nicht zu kühl trinken! 

 

T R I N K R E I F E   2023 –? 

E N T H Ä L T  S U L F I T E   Ja 

A L K O H O L G E H A L T   11,5 %vol. 

T R I N K T E M P E R A T U R   12 - 16 °C 

T R I N K E M P F E H L U N G  

Einfach so! Oder kräftiger Käse und dunkel gebackenes 

Brot. 

 

Authentische Charakterweine | Herkunftsgeprägt & Naturnah 

Handwerklicher Ausbau | 100% Eigenproduktion | Ernte von Hand 
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