
H E R K U N F T K A N N MA N N I C H T KO P I E R E N

2025

GRAUBURGUNDER
TROCKEN

Zwischen Rhein und Taunus entsteht ein Klima der Gegensätze. 
Warme Sonnentage schenken Reife und Ausdruck, kühle Nächte 
bewahren Frische und Spannung. Auf den quarzitreichen Böden 
unserer Heimat findet der Grauburgunder hier eine überraschend 
präzise Form. Die Rebsorte zeigt ihre ganze Stärke: saftige Frucht,  
feine Würze und eine cremige Textur. Gleichzeitig verleihen 
die kargen Böden und das besondere Klima des Rheingaus dem
Wein Klarheit, Struktur und eine lebendige Frische. 

Ein Grauburgunder, der die Wärme der Rebsorte
mit der kühlen Handschrift seiner Herkunft verbindet.

SPEZIFIKATION & HERKUNFT

HERKUNFT: Rheingau, Deutschland
KLASSIFIKATION: Aus dem Rheingau, Qualitätswein
REBSORTE: 100% Grauburgunder
BODENCHARAKTER: steiniger Lehm und 
Schotter über Quarzit
KLIMA: Zwischen Rhein und Taunus entsteht ein 
besonderes Wechselspiel aus Wärme und Kühle, das 
den Rieslingen der Region ihre Reife, Präzision und 
charakteristische Frische verleiht.

VINIFIKATION & ANBAU

WEINBERG: niedriger Ertrag, 
naturnahe Bewirtschaftung und selektive Handlese. 
KELLER: Schonende Pressung, natürliche und 
ungesteuerte Vergärung, Ausbau auf der Vollhefe bis ins Frühjahr, 
zu 50% in kleinen Eichenfässern ausgebaut.

GENUSSEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR: 10 – 13 °C
LAGERFÄHIGKEIT: 5 – 10 Jahre


