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WINKELER HASENSPRUNG Beerenauslese

Wenn die Spätlese die Kunst der Gelassenheit ist, dann ist diese Beeren-
auslese das pure, stille Elixier der Lage. Die Trauben dafür stammen aus 
einer besonderen Parzelle im oberen Teil des Weinbergs. Hier oben
 erlaubt das Mikroklima eine außergewöhnlich lange, unaufgeregte
 Reifezeit – die Reben fangen das Licht des Herbstes bis zum letzten 
Moment ein, bevor jede Beere von Hand selektioniert wird.
Das Ergebnis bricht mit dem Klischee der schweren, behäbigen
Edelsüße. Dieser Wein besticht durch eine berührende Filigranität:
super fein, elegant und von einer jugendlichen, fast schwebenden 
Duftigkeit. In seiner tiefen Balance ruht eine vibrierende Energie und ein 
enormes, stilles Potenzial für die nächsten Jahrzehnte. Es ist die pure, 
unbeschwerte Essenz des Hasensprungs – ein Wein von zeitloser 
Eleganz, der leise fasziniert und lange nachklingt.

Ich habe solchen Wein noch nicht im Munde gehabt.
Verwalter Johann Michael Engert, Schloss Johannisberg, 1776

SPEZIFIKATION & HERKUNFT

HERKUNFT: Rheingau, Deutschland
KLASSIFIKATION: PRÄDIKATE, Qualitätswein mit Prädikat
REBSORTE:  100% Riesling
BODENCHARAKTER: steinig, sandiger Lehm über Quarzit 
und Tonschiefer  
KLIMA: Zwischen Rhein und Taunus entsteht in Johannisberg ein  
besonderes Wechselspiel aus Wärme und Kühle. 
Die Sonne reift die Trauben, während nächtliche Fallwinde aus den 
Wäldern des Taunus Frische und Finesse bewahren

VINIFIKATION & ANBAU

WEINBERG: naturnahe Bewirtschaftung, lange Traubenreife 
und extrem selektive Handlese.
KELLER: Schonende Pressung der hochreifen, konzentrierten Trauben, 
natürliche und ungesteuerte Vergärung.

GENUSSEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR  12 – 14 °C
LAGERFÄHIGKEIT: 10 – 50 Jahre


